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Fétes des meres 2025

Mise en bouche
Gaspacho de tomates anciennes et fraises de Provence et d"un assortiment de feuilletés garnis de tapenade, de tomates

confites et de créme de chévre.
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Entrée au choix :

> Planche c{égustation a partager (pour c{ew() ! Une sélection de nos créations maison et produits du
terroir : terrine maison, foie gras au safran, charcuterie, fromages.

> Feuilleté de St jacques ! gratiné a la mozzarella boule, et salade fraicheur au melon de pays

> Salade de pécﬁes gT’ilTé@S, burrata et jam60n ! Accompagnée d"un assortiment fraicheur
128:8:8°2:8:2-2-8:2-88°4

Plats Principaux au choix :

> Magret de Canard : Cuit de longue heure en basse température et accompagné d'une sauce au foie gras,

> Filet de mulet méditerranéen aux agrumes : ®oisson de péche responsable simplement poélé et servi
avec un beurre blanc aux agrumes
> Ceeur persi[[e' Angus aux mor illes : Ceur de rumsteck de boeuf Angus en cuisson douce, avec une
sauce aux morilles.
> Risotto a la créeme de pesto et cﬁamngnons : Nouvelle recette au grand chéne le risotto avec un
1z de qualité supérieure

Accompagnements : Rosace croustillante de grenaille de Noirmoutier, polenta crémeuse aux épices douces et [égumes r6tis

du soleil (courgette et aubergine).
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Assortiment Gourmand de Maman :

Fruits frais au sirop de sureau, vacherin aux_framboises, créme aux QR ufs frais et caramel beurre salé, giteau

chocolat-spéculoos.

Tarifs 55 € par personne.



